ETEN & DRINKEN

De DorpsKamer - Deutsche MenUkarte

BROTSPEZIALITATEN 11.00-17.00

Fir unsere Brotspezialitdten verwenden wir Vollkorn Bauernbrot, Focaccia, a la Minute gebackenes
Weifsbrot oder italienische Brétchen

Carpaccio = 13,50
Italienisches Brot = Parmesan = rote Zwiebel = CashewnUsse = Rucola = Pesto Dressing

Thunfisch = 12,90
Focaccia * hausgemachter Thunfischsalat = Gurken = rote Zwiebeln

Steak - 14,90
Weillbrot = Steak tipps = Salat * Pesto = Parmesan

Scharf gewirztem Hihnchen = 12,50
Italienisches Brot = wiirzig gebratenen Sttickchen vom Hihnchen = Chilisauce = Zwiebel = Pilz

Vegan Falafel - 14,50
Weilbrot = Salat = Krautsalat * Tahini-Creme * Gurken - Paprika

Brioche Brot Burger = 15,90 (Mmit Pommes frites 18,90)
Brioche Brot = 180 Gramm Burger = Salat * Tomaten = Speck * Zwiebeln = Pilze = Triffelmayonnaise

Zwolf Stunden Classic = 15,50
Focaccia mit Carpaccio = Rindfleisch Kroketten mit Brot und Senf = kleine Tomatensuppe

Focaccia geraucherter Lachs mit FluRaal = 14,90
Geraucherter Lachs = gerducherter FluRaal » Salat = rote Zwiebeln * Gurke * Limettendip

Brioche Brot Pulled Pork = 13,00 (Mit Pommes frites 16,00)
Pulled Pork = mit BBQ-Sauce zubereitet = Salat = knusprige Zwiebeln = Sriracha Mayonnaise

Ziegenkase = 11,90
Vollkorn Bauernbrot = Ziegenkase = Speck * Honig + Salat * Nlsse * rote Friichte

Spareribs = 11,90
WeiRbrot = unsere eigenen Spareribs = Salat = Knoblauchsauce * ohne Knochen



WEITERE MITTAGSGERICHTE 11.00-17.00

Bei diesen Gerichten kénnen Sie wihlen zwischen Weifsbrot oder Vollkorn Bauernbrot

Kroketten
Zwei Rindfleisch Kroketten mit Brot und Senf = 10,90
Garnelen Kroketten mit Brot und Cocktail Sauce = 10,20

Strammer Max
Natdirlich, Schinken, Speck und/oder Kase = ab 8,90
Speck Spezial = Schinken, Tomate und Kase = 10,50

Suppen
Tomaten Suppe = Suppengemdse, Creme Fraiche = 7,50
Tagessuppe = ab 7,50

Toast
Schinken, Kase und Curry = 5,90
Schinken, Kase, Ananas und Ketchup = 6,40

MITTAGS-HAUPTGERICHTE 11.00-17.00

Diese Gerichte werden mit einem Salat und Pommes Frites oder Brot serviert

Lachsfilet = 25,00
Aus dem Ofen = Gemise der Saison = WeilSweinsauce

Seezunge * 26,90
2x 200 Gramm Seezunge, cremige Butter und Zitrone

Schweineschnitzel = 20,50
Pilz = Zwiebel

Steak ,,De DorpsKamer“ = 31,50
Filet-Tournedos = Pilze = Speck = Zwiebeln = Pfeffersauce

Spareribs = 24,50
Sehr zarte * Knoblauchsauce

Schweinefilet-Satay = 22,50
Satay-Erdnusssauce, StR-saure Gurke, zerstoRene knackige Erdnisse



VERKOSTUNG DES MITTAGSESSENS 11.00-17.00

Zusammen (ab 2 Personen) geniefsen von 5 kleine Gerichte, in der Mitten des Tisches serviert

- Carpaccio

- Gerauchte Lachs und Flussaal
- Ziegenkase mit Speck

- Champignons aus dem Ofen
- Spanische Garnelen

- Brot mit Krauterbutter

18,50 p.p.

MAHLZEIT-SALATE 11.00-22.00

Alle Salate werden mit Brot und Butter serviert

Salat ,De DorpsKamer” = 21,50
Drei Lieblingsgerichte kombiniert = Carpaccio vom Rind * Raucherlachs = Ziegenkase und Speck

Warmer Hiihnersalat = 18,00
Hahnchen Stickchen = Schaschlik Sauce = Ananas = Zwiebeln = NUsse

Salat Ziegenkdse & Lachs = 18,50
Lauwarmer Ziegenkase = Speck = Honig = NUsse = rote Zwiebeln = gerducherter Lachs

Fisch-Trio-Salat = 24,50
Marinierte Garnelen, gerducherter Aal, geraucherter Lachs = Oliven = rote Zwiebeln = Tomaten -
Grlnen Krauterdip

Carpacciosalat = 19,90
Rindercarpaccio = Cashewnusse = Parmesankdse = Pesto-Dressing = Rucola = rote Zwiebeln = Oliven

Salat Burrata = 21,50
Tomaten = Burrata = gegrilltes Gemdse » Pesto-Dressing = Rucola = Knoblauch Toast

KINDERGERICHTE 11.00-22.00

Kinderpfannkuchen = 7,90
Sirup = Puderzucker

Snackspiels mit Pommes Frites = 8,80
5 Lieblings Mini-Snacks — Apfelmus — Mayonnaise

Pommes Frites mit Fleischrdllchen / Fleischkrokette / Hihnchen Nuggets - 8,50
Apfelmus = Mayonnaise

Spareribs mit Pommes Frites = 9,90
Apfelmus = Mayonnaise



Schweinefilet-Spiell mit Pommes Frites = 9,90
Apfelmus = Mayonnaise

KLEINE GERICHTE 17.00-22.00

Diese Gerichte kénnen als Vorgerichte in Kombination mit einem unserer Hauptgerichte bestellt
werden. Es ist auch méglich, mehrere kleine Gerichte zu kombinieren.

Carpaccio Triffel = 12,90
Parmesan = rote Zwiebel = Truffel Mayonnaise = Rucola * Cashewnusse = Mini Toast

Duo von Carpaccio = 16,50

Zum Teilen oder fir der groRRe Enthusiast:
Truffel Mayonnaise = Parmesan Kase & Cashew
Pesto Dressing = Alter Kase & Cashew

Spanische Garnelen = 14,50
Geschalte Garnelen = Knoblauchdl = Chili-Pfeffer = Frihlingszwiebel = Paprika = Brotchen

Garnelenkroketten - 8,50
Rucola = Cocktailsauce

Kleine Suppe = 5,50
Eine kleine Portion einer unserer Suppen

Tomatensuppe = 7,50
Suppengemduse = Basilikum = Créme Fraiche = Brot

Tagessuppe = ab 7,50
Wechselnde Suppe * Brot

Sticky Cauliflower bites = 9,90
Blumenkohl in einer knusprigen Jacke = Asian glaze = Sesamsamen =Orientalischer Dip

Ziegenkase = 10,50
Lauwarmer Ziegenkase aus dem Ofen = Honig = Speck * Nlsse * gemischter Salat = rote Frichte

Gyoza * 9,90
Knusprig gebacken = Dumpling mit Fillung von Hilhnchen und Gemise = Okonomi Dip

Gebratene Rinderlende = 14,00
Rinderlende = Pilze = griiner Spargel = Kartoffelknistern = gerdsteter Knoblauchdip

Spareribs = 11,50
Spareribs ohne Knochen = Zwiebel » Pfeffer = Knoblauchmayonnaise = Teriyaki-Sauce

Lachstartar = 14,00
Rote Zwiebel = Schnittlauch = griiner Spargel - Tomaten = Gurke = griine Krautercreme = Toast



Pizza Thunfisch = 14,00
Knuspriger Boden = roher Thunfisch = Wakame = Rote Paprika = Teriyaki » Sesamsamen = Tomaten -
Truffeldip

Bella Italia = 13,50
Rucola = Burrata = Coppa di Parma = Melone = Balsamico = Toast

Twister Italien = 8,50
Twister Pommes = Triiffel Mayonnaise* Parmesan kdse= Rucola

Pilze aus dem Ofen = 9,50
Pilz = Hackfleisch * Knoblauchsauce = gratiniert mit Kase

Verkostung kleiner Gerichte = 16,50 p.p.
Zusammen (ab 2 Personen) genief3en von 5 kleine Gerichte, in der Mitten des Tisches serviert

- Carpaccio

- Gerauchte Lachs und FluRaal
- Ziegenkase mit Speck

- Spanische Garnelen

- Champignons aus dem Ofen

HAUPTGERICHTE 17.00-22.00

Alle Hauptgerichte werden mit Salat, gebratenen Kartoffeln, Pommes Frites und/oder Brot serviert

Lachsfilet = 25,00
Aus dem Ofen = Jahreszeitgemuse « WeilRweinsauce

Seezungen = 26,90
Butter - Zitrone

Schweinefilet-Spiel = 22,50
Erdnusssauce = SUf3-saure Gurke = Kentang Erdnusscrunch

Spareribs = 24,50
Zart gegart = Knoblauchsauce

Schweineschnitzel = 20,50
Pilz = Zwiebel

Schweineschnitzel ‘De DorpsKamer’ = 21,90
Schinken = Pilz = Lauch = Zwiebel * Paprika = gratiniert mit Kase

Brioche Brot Burger = 18,90
Brioche Brot = 180 Gramm Burger = Salat = Tomaten = Speck * Zwiebeln = Pilze = Triiffelmayonnaise

Griechisches Hanchen = 19,90
Mediterran gewdirzter Hdhnchenschenkel = Feta-Salat = Oliven = Paprika * Gurke = Tzatziki



‘De DorpsKamer’ Steak ‘Pfeffersauce’ = 31,50
Pilz = Zwiebel = Speck = Pfeffersauce

Steak ,,Surf & Turf” = 36,50
Steak = Riesengarnelen in Krauterbutter gebacken = Rucola + Aioli

Spezialitat — fir die gréBten Fleischliebhaber: Fleischgericht ,,De DorpsKamer” = 27,50
Spareribs, Schweinefilet-Satay, Griechisches Hahnchen, eigene Beilage

Salat Burrata = 21,50
Tomaten = Burrata = gegrilltes Gemise * Pesto-Dressing = Rucola = Knoblauch Toast

Vegan Falafel - 18,90
Weillbrot = Salat = Krautsalat * Tahini-Creme = Gurken - Paprika

Sticky Cauliflower = 18,50
Blumenkohl in einer knusprigen Jacke = Asian glaze = Sesamsamen = Zucchini = Orientalischer Dip

Saisonale Gerichte
Bitte fragen Sie unsere Mitarbeiter nach diesen wechselnden Gerichten

BEILAGEN 11.00-22.00

Brot mit Krduterbutter und Aioli - 6,90
Pommes Frites = 4,50

Twister Pommes = 6,00

Gebratene Kartoffeln = 4,50

Salat = 4,00

Verschiedene Kalte Sauce - 0,70
Mayonnaise, Ketchup, Aioli etc.
Verschiedene Warme Sauce - 3,40
Pfeffersauce, WeiRweinsauce

DESSERTS 11.00-22.00

Dame Blanche = 8,80
Vanilleeis mit heiRer Schokoladensauce und Schlagsahne

‘Banketbakkersijs’ Dessert mit Sahne+ 9,00
Unsere Hausspezialitat

Kinder Dessert = 5,50
Vanilleeis, Erdbeersauce und Schlagsahne

Schoko-Freak 8,80
Braune Schokoladenmousse, Blondie, Arretjescake und sahne



Fruchtsorbet = 8,50
Frisches Obst mit Erdbeer-Sorbet-Eis, Sauce aus roten Friichten und Schlagsahne

Schone Schokoladen = 7,90
Schussel mit Suben Leckereien, um Ihren Kaffee zu vervollstandigen

Rote fruchte und Kasekuchen = 9,00
Himbeer-Carré = Rote fruchte = Sahne

Kaseverkostung Reypenaer * 11,50
4 typen Reypenaer Kase = Apfel Sirup = Toast

Bastogne- Parfait = 8,50
Weiches Bastogne- Eis mit stucken Karamell und Sauce von Karamell, bastogne-crumble und

Schlagzahne

‘Frozen Cappuccino’ = 5,70
Italienischer Eiskaffee = cremiger Geschmack

Milkshakes - 5,30
Vanille, Erdbeere oder M&Ms

SNACKS 11.00-22.00

Nussmischung = 4,50
Marinierte Oliven = 4,90

Kaseverkostung Reypenaer = 12,50
4 typen Reypenaer Kase = Apfel Sirup = Toast

‘Bitterballen’ (kleine Rindfleischkroketten) = 8,90
8 Stlick = Senf

Kasestangen = 8,90
8 Stuck = Chilisauce

Mozzarella-Tomaten-Kroketten = 9,90
5 Stuck = Sriracha Dip

Garnelenkroketten = 8,50
6 Stick = Cocktailsauce

Auswahl frittierter Happchen, klein = 9,50
10 Stiick = zwei Saucen

Auswahl frittierter Happchen, mittelgroB = 13,50
15 Stlck * zwei Saucen



Auswahl frittierter Happchen, groR - 17,00
20 Stuck = zwei Saucen

Geladene Pommes Italienisch = 8,50
Pommes Frites = Rucola= Parmesan= Triffel Mayonnaise

Geladene Pommes “Spicy Chicken” + 9,50
Pommes Frites = Belag von; Hihnerstucke, Tomaten, Frihlingszwiebeln, Sriracha Mayonnaise

Nachos aus dem Ofen = 13,00
Cheddar = Guacamole = Creme fraiche = Tomatensalsa

““De Dorpskamer Luxe“= 21,50

Oliven & Nisse

Toast mit Dips

Knoblauchsauce, Tomatensalsa

Serrano Schinken, Fuet, gerducherter Lachs

Mini Snacks: Huhnchen Nuggets, Kase snack, ‘Bitterballen” (kleine Rindfleischkroketten) mit Dips



